Fyllning av marinad i FILLFLEX
vakuumforpackat kott

Flera kunder som producerar marinerat kott
som vakuumférpackas i en s.k. djupdragare, typ
Multivac, anvander Fillflex Sequence fyllnings-
maskiner.

Innan kunderna installerade Fillflex Sequence
marinerade de koéttet pa olika satt:

— Pa ett transportband foérdes kottet ner i en
behallare fylld med marinad.
— Pa ett transportband férdes kottet in i en salt-

injektor och darefter genom en rida av marinad.

— Kottet trumlades tillsammans med marinaden.

| alla fallen lyftes kottet sedan for hand over i
djupdragaren for att vakuumforslutas.

Nackdelar

— En stor méngd marinad hamnade utanfér bandet.
Hela maskinen och golvet under var nersélat av

marinad.

- Golvet blev farligt halt med risk for olyckor.

— Nar kottet var indrankt i marinad var det svart
att se hur koéttbitarna sag ut och hur de skulle
placeras i emballaget.

— de flexibla fyllningsmaskinerna

~

Fillflex Sequence fyllningsmaskin, med tratt och matarpump,
suger marinad direkt ur en skdnkvagn och doserar en exakt
méngd varje gang.

Fillflex AB So6dra Langebergsgatan 26 B, 421 32 Vastra Frolunda info@fillflex.com

Tel. 031-14 58 40 - Fax 031-14 58 43

www.fillflex.se

1012



. Fyllning av marinad i vakuumfoérpackat kott

- Marinaden blev kontaminerad eftersom den haft
kontakt med kottet. Stora mangder fick kasseras.

— Nar kottet forst gatt igenom saltinjektorn och
sedan genom ridan av marinad 6kade koncentra-
tionen av salt i marinaden som fick ersattas.

— En del koétt blev forstort nar det trumlades och
fick kasseras. Bland annat lossnade benet.

— Kottet blev ojamnt marinerat.

Losning

Fillflex Sequence fyllningsmaskin, med tratt och
matarpump, suger marinad direkt ur skankvagn och
doserar exakt mangd i den tomma férpackningen.
Det rena kottet laggs sedan i for hand. Darefter
doserar nasta Fillflex Sequence exakt mangd
marinad ovanpa koéttet innan férpackningen i

nasta moment vakuumforsluts.

Fordelar

m Kottet haller hogre och jamnare kvalitet eftersom
férpackningen alltid innehaller ss mma méangd
marinad.

® Arbetsmiljon har forbattrats eftersom marinaden
inte langre rinner éver maskinen och ner pa
golvet.

m Kottet behover inte langre trumlas och haller en
hogre kvalitet.

m Rengoring av maskin och lokal &ar betydligt
enklare.

Investeringen i Fillflex Sequence var
intjanad pa mindre an ett ar enbart pa
minskad férbrukning av marinad.

Vald maskin med tillbehor

Fyliningsmaskin: F5500CS4M210
Tratt: TFA10130-10/25

Mobilt stativ: TFA10425

Fyra slangventiler: TFV20121-25/20

Férst doserar den ena av de bada Fillflex Sequence en del av
marinaden i det tomma traget. Dérefter ldggs det rena kéttet i
fér hand.

Man kan dven, som hér, ldta en och samma Fillflex Sequece fylla
pa marinad bade fére och efter det att kéttet laggs i. Arbets-
takten blir da nagot langsammare, men dven denna Iésning ger
alla férdelar med minskat spill, minskad marinadférbrukning och
hégre produktkvalitet.
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